Buffets

VARIATIONEN FUR ALLE JAHRESZEITEN

FRUHLING

Leichte Gazpacho
mit Pesto-Crostini
Saisonales Salatbuffet
mit verschiedenen Antipasti-Variationen
Verschiedene Brotspezialitdten mit
hausgemachten Dips
Gebratene Maispoularde geftllt
mit Rucola-Pesto mit einer Sauce von
getrockneten Tomaten
Gebackener Kabeljau im Panko-Mantel
Bunte Bulgur-Pfanne mit Pak Choi,
Cashewkernen und Zucchini
GemlUse der Saison
Geschmortes Paprika-Gemiise
Gebratene Barlauch-Kartoffeln
Griechische Quarkcreme mit Walnussen,
Honig, Chiasamen & marinierten Erdbeeren

Preis: 45,90 € pro Person (inklusive Service, Tischwasche und Personal)

SOMMER

Kalte Gurkenschaum-Suppe
mit Joghurt & Kresse
Saisonales Salatbuffet mit verschiedenen
sommerlichen Vorspeisen
Verschiedene Brotspezialitaten mit
hausgemachten Dips
Medaillons vom Schweinefilet
mit Frankfurter Sauce
Gegrillter Lachs
unter der Parmesan-Kruste
Veganes Gemuse-Curry mit Sprossen,
Edamame und Suf3kartoffeln
Gemuse der Saison, Balsamico-GemUse
Geschwenkte Maultaschen
Sesam-Dirillinge
Creme br(lée von der Vanille &
Wassermelonen-Minz-Salat

HERBST & WINTER

Klrbiscremesuppe
mit gerosteten Cashewkernen
Vorspeisen aus der kalten Jahreszeit &
hausgebeizte Fisch-Variationen
Verschiedene Brotspezialitdten mit
hausgemachten Dips
Gebackene Fisch-Variation
an einer Limetten-Sauce
Schmorbraten von der Pute
an Krauterjus
Hausgemachte Cous-Cous-Ballchen
mit verschiedenen Dips
Apfelrotkohl mit Honig und Zimt verfeinert
Kandiertes Wurzelgemiise, hausgemachte
Serviettenknodel & Kaseknopfle
Winterliches Lebkuchenmousse
mit eingelegten Pflaumen
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